SUCREA Panna Cotta

Mieszanka w proszku, do przygotowania klasycznego włoskiego deseru Panna Cotta. 
Receptura podstawowa: Wymieszać 400g mleka z 400g płynnej śmietany i zagotować. Dodać 150g SUCREA Panna Cotta do płynu, wymieszać dobrze i nie zagotowywać ponownie. Wylać do naczyń i schłodzić

FRUIBEL Decorgel Malina 

FRUIBEL Decorgel Pomarańcza

Żele dekoracyjne, gotowe do użytku na zimno. Zwierają prawdziwe owoce i gwarantują doskonały połysk. Gotowe produkty można bez przeszkód zamrażać i odmrażać. 
SUCREA Platten Kuchen Premix

Doskonały koncentrat do wypieku soczystych i miękkich ciast biszkoptowo-tłuszczowych 

·  Wydajna produkcja – możliwość dozowania mąki oraz cukru we własnym zakresie, przez co wyraźne obniżenie kosztów produkcji
·  Dobra płynność ciasta 
·  Dowolny wybór rodzaju tłuszczu 
·  Dobre właściwości trzymania owoców 
·  Ciasto może dłuższy okres czekać na wypiekanie

·  Łatwo oddziela się od blachy, nie potrzeba spodu z ciasta kruchego

·  Wspaniały smak
·  Soczysty miękkisz, równa porowatość 
·  Możliwość dodawania kakao 
·  Długa świeżość gotowych produktów 

SUCREA Eclair Mix

Proszkowa mieszanka do przygotowania ciasta parzonego.

Doskonałe ciasto parzone otrzymywane w procesie z użyciem zimnej wody. Nie ma potrzeby zaparzania ciasta! 

Naturalny smak otrzymywany poprzez dodanie świeżych jajek. 

FRUIBEL Glacage Czekoladowy

Gotowa polewa czekoladowa

z wysoką zawartością czekolady – 36%, doskonale nadaje się do tworzenia lśniących polew na tortach.  


Zalety stosowania Glacage Czekoladowy:

· Doskonały smak prawdziwej ciemnej czekolady 
· Możliwość zamrażania oblanych tortów 
· Błyszcząca i gładka struktura polewy 
· Można rozcieńczać 5% syropem aby uzyskać jeszcze większą gładkość 

· Polewa gotowa do użycia już po podgrzaniu do 35°C 

